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MILI HOSTE,
VITAME VAS
\ UKRAJINSKE
RESTAURACH

GUD LASKY

Najdete tady vSechno, co jste kdy chtéli z ukrajinské kuchyné
ochutnat, a taky to, co mozna jesté viibec neznéte... ale chutnat
vam to bude stopro taky. S ¢estinou tu ¢lovék moc nepochodi,
ale nebojte, Cesko-ukrajinsky slovnicek to jisti.

Pfejeme vam dobrou chut!
CmayHoro!

Seznam alergend je k dispozici u obsluhy.
Ceny jsou uvedené v ceskych korunach.

OBJEDNAVKY
PRUIMAME
U BARU

Inspirovali jsme se konceptem fast fine a v Bud Laska vas
tak ceka kombinace rychlosti i pohodli rychlého obcerstveni
s kvalitou a eleganci fine dining. Je to zplsob, jak si mizete
v pfijemném prostredi vychutnat vyborné jidlo, které pro vas
mdame pfipravené okamzité.

Jak na to?

1. Vyberte si, na co mate chut.
2. Objednejte si u baru.

3. Posadte se, my vam co nejrychleji
objednavku prineseme.

4. Nechte si chutnat!



[TIOCAPIW

Do6puit geHb!

MoxHa ue, 6yab
nacka?

Mo)xHa nuBo,
6yab nacka?

MoxHa pecepr,
6yab nacka?

MoxHa KaBu,
6yab nacka?

/ Débryj den! /

/ Mozna ce,
bud laska? /

/ Mozna pivo,
bud laska? /

/ Mozna dezert,
bud laska? /

/ Mozna kavy,
bud laska? /

Dobry den!

MiiZu si dat tohle,
prosim?

MiiZu dostat pivo,
prosim?

MuzZu dostat dezert,
prosim?

MuzZu dostat kavu,
prosim?

Mo)Ha paxyHoK,
6yab nacka?

MOXXHa ONaTUTH
KapTKoio?

le Tyanetn?

Lie 6yno uypoBo!

Oakyio

[lo no6ayeHHs!

SLOVNICEK

/ Mozna rahunok,
bud laska? /

/ Mozna oplatyty
kartkuju? /

/ De tualety? /

/ Ce bulo chudovo! /

/ Djakuju /

/ Do pobacenja! /

MiiZu poprosit
o ucet?

MiiZu zaplatit
kartou?

Kde jsou tu toalety?

Bylo to vyborné!

Dékuiji

Na shledanou!



Vytvorili Lidi z Baru & Zema, Halyna, Jevgenija, Elja, Julija, Eva,
Anastasija, Maryna, Polina, Iryna, Natalija a mnoho dalsich.

88,- X0/10HA OKPOLLKA
/ HOLODNA OKROSKA /

okurka, vejce, kufeci a vepfové maso, kopr, smetana, brambirky
(alergeny 3, 7)

,Pro nds dplné bézna, pro vas asi netradicni studend polévka. Davame
si ji, kdyzZ je venku nesnesitelné horko, protoze chutnd jako tekuty
zeleninovy salatek.”

3ema/ Zema

TENTO RECEPT PRO NAS
UYPIPLAL RON WINKLER
(BREAK FEAST BISTRO
BY EGGO)




bOPLL 8- 238, IWALLJTMK 3 AL KUKOIO TA
KAPTOMAEIO OPI

veprova kyta, zeli, fepa, brambory, kopr, riizova smetana / §A§I-|K Z ADZlKOJU TA
X" KARTOPLEJU FRI /

,Recepti na bors¢ je strasné moc, ale ten s vepfovym masem je (plné
nejlepsi. VZdycky, kdyz byla moznost, délali jsme ho tak doma.”
ranuxa / Halyna (bez alergent)

| BORSC /

marinovana veprova krkovice na $pejli, hranolky, rajcatova omacka

,Saslik nemiZe chybét na Zadné oslavé nebo zahradni pérty. BéZné
jidlo délame na otevieném ohni, ale tentokrat jsme zkusili pripravit i
dochucenou variantu z trouby. A dejte si omacku, bez ni to neni ono!*
Ninis / Lilija

* s & 94




KOTAETA 10 KUIBCbKI TA 238,

KAPTOMNAHE NIOPE

[ KOTLETA PO KYJIVSKI TA
KARTOPLIJANE PJURE /

kufeci prso, maslo, bylinky, bramborova kase
(alergeny 1,3,7)

,UZ od malicka jsme méli kotlet na stole jenom o svdtcich a babicka
ho pripravovala podle toho nejvic tradicniho receptu s bylinkami. Ale tu
vybornou chut déld hlavné maslo!”

Ensa / Elja

138, [0J1ybLiI 31 CMETAHOIK
[ HOLUBCI ZI SMETANOJU /

mleté hovézi a veprové maso, zeli, ryze, mrkev, rlizova smetana
(alergeny 7)

,Nejtézsi je zabalit ndpln z masa a ryZe do zelného listu tak, aby
se nerozbalil nebo neroztrhl. Ja uz to mam v ruce a o to radsi tohle
jidlo varim.”

Esrenus / Jevgenija

TENTO RECEPT
PRO NAS
UYPIPLAL

JIRKA ZAJICEK.




MJIUHLI 3 TPUBAMM TA 198,

CAPOM 31 CBIXXMM CAJIATOM

/ MLYNCI Z HRYBAMY TA 5YROM
Z1 SVIZIM SALATOM /

pSenicna placka, hfibky, syr, zeleninovy salat, koprovy dip
(alergeny 1,3,7)

. Tyhle palacinky jsme méli doma casto, protoze jsme chodili radi
na houby. VZdycky, kdyz byla moZnost, vyrdzeli jsme do lesa sbirat
- fika se tomu tichy lov.”

Esa/Eva

198, MJIUHLLI 3 M'ACOM 3
CBIXWM CANATOM

[ MLYNCI Z MJASOM
71 SVIZIM SALATOM /

pSenicna placka, kufeci a vepfové maso, zeleninovy salat, koprovy dip
(alergeny 1,3,7)

,U nds mivame slané palacinky o Vanocich nebo Velikonocich a je super,
Ze se daji jist teplé i studené. Ne kaZdy to dél4, ale ja jsem k nim jesté
pridala salat z Cerstvé i nakladané zeleniny. V Iété prijde vhod.”

[Onis / Julija




[PEYKA 3 TPUBAMMU 18- 188;- BEHITPET
Y BEPILKOBOMY COYCI IVENIGRET /

/ HREt:’KA Z HRYBAMY repa, mrkev, brambory, cizrna, nakladana zelenina, dynovy olej
U VERSKOVOMU SOUSI /

,0bvykle jsem saldt délala prosté z toho, co jsem nasla na zahradé a

zakapla slunecnicovym olejem. Dyriovy olej je ale v saldtu o dost lepsi,
pohanka, houby, smetana, maslo, nakladany kvéetak véak uvidite.”

(alergeny 7) Monuna / Polina

vevys

na svété. Davam si k ni'i nakladany kvétak, ktery v kasi béZné nenajdete,
ale je to vyborné!”
Mapuna / Maryna

TENTO RECEPT
PRO NAS UYPIPLAL
HUGO HROMAS.
(NOMADIS)




CUPHUKWU 3 YOPHULLEID ks ss-
[SYRNIKY Z CHORNYCEIU /445 165.

tvarohové livance s borlivkami a jahodami, salko, cukr
(alergeny 1,3,7)

,Konecné jsme objevili tvaroh tak dobry a tucny, jako mame u nds doma,
tak jsme hned pripravili syrniky. Pokud méte chut na sladky obéd, tak
nevahejte a ochutnejte.”

Okcana / Oksana




BEZEDNE NEALKO

Y3BAP /UZVAR/ 18-

domdci limonada ze suseného ovoce

KOMMOT /KAMPOT / 18,

domadci limondda z jahod a lesniho ovoce

KBAC /KVAS/ 18,

fermentovana limonada

ALKO

CEPIIEHbKO / SERDENKO / 158,

destilat horilka s aronii a medem, sumivé vino, jahody

3ATULLOK /ZATYSOK / 158,

destilat horilka s aronii a medem, zazvoroveé pivo, mata

PIVO ZNOJEMSKA 11% 0,5L / 0,3L

PIVO KOSMIX

(jaky special mame dnes na ¢epu?) 0,51/ 0,3

NEALKO PIVO CEPOVANE

(horké nebo nase ovocné) 0,51 / 0,3l

BILE ViNO

(Veltlinské zelené) 0,15l

CERVENE ViNO

(cuvée Zweigeltrebe, Svatovavrinecké) 0,15

RUZOVE PERLIVE ViNO

(cuvée Svatovavrinecké, André) 0,15l

DESTILAT HORILKA S ARONIi A MEDEM 0,04L
ESPRESSO

LUNGO

CAPPUCCINO

LEDOVA KAVA S MLECNOU PENOU
ESPRESSO & TONIC

POMERANCOVY DZUS 0,2L

SODA 0,5L/0,3L

55,/ 45,-
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ME[I0BUH TOPT 08
{ MEDOVYJ TORT /

dortik s medem a ¢okoladou
(alergeny 1,3,7)

»Medovy dort s min jak 14 vrstvami neni medovy dort. Jd jesté pridavam
jednu ¢oko vrstvu navic.”
Hatanis / Natalija




